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APERITIF

WEISS/ROT GESPRITZT süss/sauer  O 0,25 l 4,20

PROSECCO O  0,10 l 4,50
FLASCHE VINON VINSECCO DRY O  0,75 l 29,00
FLASCHE CASA GHELLER CUVEÈ BRUT rose O  0,75 l 35,00
FLASCHE MIONETTO PROSECCO TREVISO BRUT DOC O  0,75 l 35,00

APEROL SPRITZ  O  0,25 l 7,90
VENEZIANO  O  0,25 l 8,90
HUGO  O  0,25 l 9,50

ALKOHOLFREIE APERITIFS 

SANBITTER SPRITZ 0,20 l 7,90
Sanbitter, Soda
HOLUNDER-ZITRONEN SPRITZ 0,20 l 6,90
Holundersirup, Soda, Zitrone, Minze

LIFETIMEDRINKS 

LIMONCELLO SPRITZ O   10,90
Limoncello, Prosecco, Organics Bitter Lemon
FIZZY-PEACH SPRITZ  O   9,90
Prosecco, Organics Fizzy Peach



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Fizzy Peach  0,25 l 5,90
Tonic Water  0,25 l 5,90
Bitter Lemon  0,25 l 5,90
Ginger Beer  0,25 l 5,90
White Edition Kokos-Blaubeere  0,25 l 5,90

 0,25 l 5,90

BERGWASSER Still, Perlend  0,33 l 2,50 
 0,50 l 2,90
MINERALWASSER Still, Perlend  0,33 l 3,50
 0,75 l 6,90

SODA ZITRON  0,50 l 4,20
SKIWASSER Still, Gespritzt  0,33 l 2,90
Himbeere, Holunder 0,50 l 4,20

COCA COLA, FANTA, SPRITE, SPEZI  0,33 l 4,20
 0,50 l 5,90
COLA ZERO  0,33 l 4,90

EISTEE PFIRSICH 0,33 l 4,20
 0,50 l 5,50
HAUSGEMACHTER EISTEE 0,40 l 4,90 
ALMDUDLER  0,35 l 4,90

FRUCHTSAFT  0,33 l 4,50
Apfel, Johannisbeer, Orange, Mango, Marille  0,50 l 6,90

FRUCHTSAFT GESPRITZT Still, Perlend  0,33 l 3,90  
Apfel, Johannisbeer, Orange, Mango, Marille  0,50 l 5,20



HEISSE GETRÄNKE

KAFFEE 

TASSE KAFFEE   3,90
mit Hafermilch   +0,20 
TASSE KAFFEE MIT AMARETTO   6,40
CAPPUCCINO MIT MILCHSCHAUM  G   4,50
GROSSER MILCHKAFFEE  G   4,90
ESPRESSO   3,40
DOPPELTER ESPRESSO   5,40
ESPRESSO MACCHIATO  G   3,60
LATTE MACCHIATO  G   5,20
AFFOGATO  G   5,90

HEISSE SCHOKOLADE 

KAKAO KLASSIK  G   4,90
KAKAO MIT SCHLAG  G   5,60
KAKAO MIT SCHLAG UND RUM  G   7,40
KAKAO MIT SCHLAG UND AMARETTO  E/G   7,90
KAKAO MIT SCHLAG UND BAILEYS  G   7,90

TEE 

SCHWARZ-, GRÜN-, PFEFFERMINZE-, KRÄUTER-, FRÜCHTETEE  3,90
HEISSE ZITRONE   4,50
HEISSER INGWER   6,90
frischer Ingwer, Zitronensaft, Honig und Monin Ginger 

HEISS SPEZIAL 

TEE MIT RUM   5,90
JAGERTEE   8,20
BOMBARDINO  E/G   5,90



BIER SPEZIALITÄTEN

GÖSSER BIER VOM FASS  A  0,5 l 6,40
 0,3 l 4,20
GÖSSER BIER FLASCHE  A 0,5 l 5,30

GÖSSER RADLER  A  0,5 l 6,50
 0,3 l 4,30

EDELWEIß HEFE  A  0,5 l 6,40
 0,3 l 4,20

WEIZEN LIMO  A  0,5 l 6,50
Cola oder Sprite  0,3 l 4,30

EDELWEISS HEFE ALKOHOLFREI  A  0,5 l 5,90

GÖSSER NATURGOLD ALKOHOLFREI  A  0,5 l 6,00



OFFENE WEINE
enthält Sulfite

TAFELWEIN GRÜNER VELTLINER  1/8 l 3,20

GRÜNER VELTLINER  1/8 l 5,20
Lössterrassen, P. Bründlmayer 

TAFELWEIN ZWEIGELT  1/8 l 3,20

ZWEIGELT  1/8 l 5,70
Selection Neusiedlersee DAC, Salzl

SCHAUMWEINE & CHAMPAGNER
enthält Sulfite 

MOET & CHANDON 0,75 l  89,00

MOET & CHANDON Rose  0,75 l  95,00

MOET & CHANDON Ice 0,75 l  103,00

VEUVE CLICQUOT  0,75 l  95,00

BRUT ROSE BRÜNDLMAYER  0,75 l  59,00



DIGESTIF & SCHNÄPSE

EDELBRÄNDE 2cl

PREGLER "Asima" 4,20
WACHOLDER "Asima" 4.20
ENZIAN "Asima" 4,50
VOGELBEERE "Asima" 4,50
APFEL IM EICHENFASS "Asima" 4,20
MEISTERWURZ 4,20

SHOTS 2cl

ZIRBENLIKÖR 4,20
BAILEYS B/G 3,80
JÄGERMEISTER Flasche 4,20
RAMAZOTTI 3,90
OBSTLER "Freihof" 3,30
MARILLE "Freihof" 3,90
WILLIAMS "Freihof" 3,90
HASELNUSS "Freihof" 3,90
ALPEN NÜSSLE MIT MANNERSCHNITTE "Freihof" 4,90

LONGDRINKS

JAMESON MULE 10,90
VODKA RED BULL 8,90
GIN TONIC / LEMON 8,50
BARCADI COLA 8,50
FLYING HIRSCH 7,50



WEISSWEINE & ROSEWEINE 0,75 L

enthält Sulfite

GRÜNER VELTLINER PIR KREMSTAL DAC   38,90
Nigl, Martin/Senftenberg 

CHARDONNAY CARNUNTUM  33,50
Markowitsch, Gerhard/Göttelsbrunn 

RIESLING FURTH   34,90
Malat, Michael/Palt, Krems 

RIESLING RIED SEEBERG BIO   49,90
Bründlmayer, Josef & Philipp/Langenlois 

SAUVIGNON BLANC   38,90
Sabathi, Erwin/Südsteiermark, Leutschach 

GELBER MUSKATELLER   39,90
Polz/Südsteiermark, Strass

ROSE TETUNA   32,90
Goldenits, Robert/Tadten 

ROSE IN BLOOM   32,90
Reeh, Hannes/Andau

LEICHT FRISCH FRUCHTIG 

ELEGANT

KRÄFTIG



ROTWEINE 0,75 L

enthält Sulfite

ZWEIGELT NEUSIEDLERSEE DAC 202   31,90
Scheiblhofer/Andau 

ZWEIGELT CLASSIC (BIO, VEGAN, HISTAMINARM)   33,90
Weiss/Gols 

ZWEIGELT KIRCHGARTEN   52,90
Markowitsch, Gerhard/Göttlesbrunn 

BLAUFRÄNKISCH HEIDEBODEN   33,90
Leitner, Gernot/Gols 

BLAUFRÄNKISCH HORITSCHON (BIODYNAMISCH)  33,90
Weninger, Franz Reinhard/Hortischon

BLAUFRÄNKISCHER RESERVE   54,90
Triebaumer, Günter/Rust 

MERLOT   31,00
Wendelin/Golz 

SYRAH SCHAFLEITEN    47,90
Leitner, Gernot/Gols 

CUVEE BIG JOHN (ZW, CS, PN)   38,90
Scheiblhofer/Andau

CUVEE KREUZJOCH (ZW, BF, ME, CS) BIO   37,90
Wurzinger, Josef/Tadten 

LEICHT FRISCH FRUCHTIG 

ELEGANT

KRÄFTIG



FRÜHSTÜCK "GUTER START IN DEN TAG"
BREAKFAST "A GOOD START TO THE DAY"

9.00 - 11.00

TRADITIONELLES FRÜHSTÜCK – EINFACH & BEWÄHRT
TRADITIONAL BREAKFAST – SIMPLE & PROVEN

BERGFRÜHSTÜCK   12,90
A/C/G 

Knusprig gebratener Bauchspeck mit drei Rühr- oder Spiegeleiern und Bauernbrot.

Mountain Breakfast 
Crispy bacon with three scrambled or fried eggs and farmhouse bread.

KLEINES FRÜHSTÜCK   8,90
A/G 

Zwei Semmeln mit Butter und Heidelbeermarmelade.
mit Schinken L/M/O/P +3,90
mit Käse  G +4,50
mit Joghurt und Heidelbeeren  G +5,90

Small Breakfast 
Two bread rolls with butter and blueberry jam.

with ham 
with cheese 
with yoghurt and blueberries 

ADLER GENUSSFRÜHSTÜCK MIT PROSECCO  18,90
A/C/G/H/L/M/O 

Frühstücksklassiker, kleine Extras und ein Glas Prosecco für einen 
genussvollen Start in den Tag.

Adler Gourmet Breakfast with Prosecco
Breakfast classics, selected extras and a glass of prosecco for a delightful start to the day.

VEGETARISCH



BOWLS & PORRIDGE – NATÜRLICH. REGIONAL. ENERGIEGELADEN.
BOWLS & PORRIDGE – NATURAL. REGIONAL. ENERGY-PACKED.

ALPEN-PORRIDGE  12,90
A/G/H

Cremiger Haferporridge mit Vanille, gerösteten Nüssen, Honig und Heidelbeeren.

Alpine Porridge
Creamy oat porridge with vanilla, roasted nuts, honey and blueberries.

HEIDELBEER-BOWL   12,50
G/H

Cremiger Joghurt mit hausgemachtem Heidelbeerkompott, 
Granola, Nüssen und Minze.

Blueberry Bowl
Creamy yoghurt with homemade blueberry compote, crunchy granola, nuts and fresh mint.

SCHOKO-PORRIDGE  11,50
A/G/H

Warmer Schokoladenporridge mit Banane, Kakao, Vanille und Walnüssen.

Chocolate Porridge
Warm chocolate porridge with banana, cocoa and a hint of vanilla, finished with walnuts.

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH



STARTERS, SALAT & BROT 
STARTERS, SALADS & BREAD

Entdecken Sie unsere Auswahl an Vorspeisen, frischen Salaten und Brotspezialitäten – 
der perfekte Start für Ihr kulinarisches Erlebnis in der Adler Lounge.

BRUSCHETTA  12,90
A/O 

Geröstetes Weißbrot mit marinierten Tomaten, roten Zwiebeln, Kräutern und 
Olivenöl – frisch, aromatisch und sommerlich.

Bruschetta
Toasted white bread with marinated tomatoes, red onions, herbs and olive oil – fresh, aromatic and summery.

BURRATA   22,90
A/G/O 

Cremige Burrata mit Tomaten, hausgemachtem Basilikumöl und 
geröstetem Weißbrot – ein mediterraner Klassiker.

Burrata 
Creamy burrata with tomatoes, homemade basil oil and toasted white bread – a mediterranean classic.

BEEF TARTAR 
A/C/G/L/M/O/P 

100 g  24,90
200 g  34,90
Fein abgeschmecktes Beef Tatar mit geröstetem Brot, Butter und klassischen 
Begleitern.

Beef Tartare
Finely seasoned beef tartare with toasted bread, butter and classic accompaniments..

VEGETARISCH

VEGETARISCH



GRÜNER BEILAGENSALAT  6,90
G/L

Knackige Blattsalate mit Parmesan-Honig-Dressing – 
auf Wunsch auch mit veganem Kräuter-Zitronen-Dressing.

Green Side Salad
Crisp green salad with parmesan-honey dressing or vegan herb-lemon dressing on request.

BROTKORB MIT VERSCHIEDENEN BROTSORTEN    3,90
A

Eine Auswahl an Weißbrot und Sauerteig-Roggenbrot. 
Perfekt zum Teilen und Genießen. 

Bread Basket with Various Types of Bread
A selection of white bread and sourdough rye bread. Perfect for sharing and enjoying. 

SCHEIBE SAUERTEIGBROT  1,50
A

Eine Scheibe herzhaftes Roggen-Sauerteigbrot, frisch gebacken.

Slice of Sourdough Rye Bread 
A slice of hearty sourdough rye bread, freshly baked. 

PORTION BUTTER   1,20
G

Portion of Butter

VEGAN

VEGAN

VEGETARISCH VEGAN

Extra Teller + 1,00
Kleine Portion - 1,00



OSTTIROLER TAPAS "ADLER EDITION“
EAST TYROL TAPAS "ADLER EDITION"

Entdecken Sie die Vielfalt der Osttiroler Küche in kleinen, feinen Portionen. Unsere 
Osttiroler Tapas bieten eine Auswahl an herzhaften und süßen Köstlichkeiten – perfekt 
zum Teilen und Genießen in geselliger Runde.

DIE DREI GESCHMEIDIGEN OSTTIROLER   14,90
A/G/L/M/O

Ein Trio aus Osttiroler Spezialitäten, serviert auf Bauernbrot: 
• Verhackerts „Klassiker“ – 
 Fein gehackter Speck, gewürzt mit traditionellen Kräutern und Gewürzen.
• Pikanter Topfenaufstrich „Käsezauber“ – 
 Cremiger Liptauer Käse, verfeinert mit Paprika, Zwiebeln und frischen Kräutern.
• Grammelschmalz „Traditionsschatz“ – 
 Herzhaftes Schmalz, angereichert mit Kräutern und Gewürzen,                           

serviert mit knackigen Gurkenscheiben.

The Three Smooth East Tyroleans

A trio of East Tyrolean specialties, served on crispy farmhouse bread:

• Verhackerts “Classic” – 

 Finely chopped bacon, seasoned with traditional herbs and spices.

• Liptauer “Cheese Magic” – 

 Creamy Liptauer cheese refined with paprika, onions and fresh herbs.

• Grammelschmalz “Traditional Treasure” – 

 Hearty pork lard enriched with herbs and spices, served with crispy cucumber slices.



DIE DREI COOLEN OSTTIROLER   16,90
A/D/G/M

Eine rauchige Variation aus drei Osttiroler Spezialitäten, 
serviert auf Roggen–Sauerteig–Butter–Brot: 
• Geräucherter Saibling "Waldfrische“ –   
 Fein geräucherter Saibling mit frisch geriebenem Kren. 
 Vom "Glanzhof", Hopfgarten
• Hauswürstel "Bauernhausstil“ – 
 Geräuchertes Osttiroler Hauswürstel mit Senf. Ein traditioneller Klassiker. 
 Aus dem „Bauernladen Virgen“
• Henkele "Iseltaler Tradition“ – 
 Würziges, geräuchertes Rindfleisch mit Grana Padano – 
 intensiv, herzhaft, typisch Osttirol. 
 Von der "Fleischhauerei Mühlstätter", Matrei

The Three Cool East Tyroleans 

A trio of East Tyrolean specialties, served on crispy farmhouse bread: 

• Smoked Char “Forest Freshness”– 

 Delicately smoked char with freshly grated horseradish. From the “Glanzhof”, Hopfgarten

• Farmhouse Sausage “Country Style” – 

 Traditional smoked sausage with mustard. From the “Virgen Farmers’ Shop”

• Henkele “Iseltaler Tradition” – 

 Spicy smoked beef with Grana Padano. From the butcher shop "Mühlstätter", Matrei



DIE DREI HEISSEN OSTTIROLERINNEN   16,50
A/C/G/H

Eine herzhafte Auswahl drei traditioneller Osttiroler Gerichte – 
warm serviert und ideal als kräftige Stärkung am Berg: 
• Schlipfkrapfen "Klassische Wärme" – 
 Frische Teigtaschen mit Erdäpfelfüllung, brauner Butter, Parmesan 
 und Schnittlauch.
• Spinatknödel mit Espuma "Grüne Leichtigkeit" – 
 Zarter Spinatknödel mit luftiger Parmesan–Espuma, getrockneten Tomaten 
 und einem Spritzer Zitronenöl.
• Käsespätzle "Alpine Käsevielfalt" – 
 Hausgemachte Käsespätzle mit cremiger Käserahmsauce und 
 knusprigen Röstzwiebeln.

The Three Hot East Tyroleans

A hearty selection of three traditional East Tyrolean dishes – warmly served and perfect as a hearty mountain meal:

• Schlipfkrapfen "Classic Warmth" – 

 Dumplings with potato filling, brown butter, Parmesan and chives.

• Spinach Dumplings with Espuma "Green Lightness" – 

 With Parmesan espuma, dried tomatoes and lemon oil.

• Cheese Spaetzle "Alpine Cheese Variety" – 

 With creamy cheese sauce and crispy onions.

VEGETARISCH



DIE DREI SÜSSEN OSTTIROLERINNEN   17,90
A/C/G/O 

Ein verführerisches Trio süßer Klassiker aus Osttirol – hausgemacht, warm 
und unwiderstehlich:
• Mohnnudeln "Tradition trifft Süße" – 
 Zarte Kartoffelnudeln in Mohnbutter geschwenkt.
• Saftiger Topfenknödel mit Zwetschgenröster "Fruchtige Harmonie" – 

Flaumiger Topfenknödel im Bröselmantel auf saftigem Zwetschgenröster.
• Kaiserschmarrn mit Apfelmus "Kaiserliche Süße" – 
 Fluffiger Kaiserschmarrn serviert mit feinem Apfelmus.

The Three  Sweet East Tyroleans 

A tempting trio of sweet classics from East Tyrol – homemade, warm, and irresistible:

• Poppy Seed Noodles "Tradition Meets Sweetness" – 

 Delicate potato noodles in poppy seed butter.

• Juicy Quark Dumpling with Plum Compote "Fruity Harmony" – 

 Fluffy curd dumpling coated in breadcrumbs on a bed of juicy stewed plums.

• Kaiserschmarrn with Applesauce "Imperial Sweetness" – 

 Fluffy Kaiserschmarrn served with delicious apple sauce.

VEGETARISCH



SUPPEN "BERGWÄRME"
SOUPS "MOUNTAIN WARMTH"

Erleben Sie die wohltuende Wärme unserer Suppen – traditionell gekocht, kräftig im 

Geschmack und ideal als Auftakt oder kleine Stärkung am Berg.

Köstliche Ersparnis: Gönnen Sie sich eine kleine Suppe als Vorspeise zu Ihrem 

Hauptgericht und genießen Sie 50% Rabatt auf die Suppe!

RINDSUPPE MIT LEBERREIS  7,20
A/C/G/L 

Klare Rindsuppe mit feinem Leberreis – klassisch, kräftig und wohltuend.

Beef Broth with Liver Rice
Clear beef broth with delicate liver rice.

RINDSUPPE MIT GEFÜLLTEN FRITTATEN  7,90
A/C/G/L 

Klare Rindsuppe mit Schinken-Käse-Frittaten, paniert und knusprig gebacken.

Beef Broth with Stuffed Pancake Rolls
Clear beef broth with crispy baked ham and cheese pancake rolls.

RINDSUPPE MIT GEBACKENER KÄSENOCKE   8,90
A/C/G/L 

Klare Rindsuppe mit goldbraun gebackener Käsenocke – herzhaft und wärmend.

Beef Broth with Fried Cheese Dumpling
Clear beef broth with a crispy fried cheese dumpling.



ADLER SUPPENTOPF  9,90
A/G/L 

Kräftige Rindsuppe mit Rindfleisch, Nudeln und Wurzelgemüse – herzhaft, 
wärmend und genau richtig für den Bergtag.

Adler Soup Pot
Rich beef broth with beef, noodles and root vegetables – hearty, warming and made for a day in the mountains.

ISELTALER SCHOTTSUPPE  8,90
A/G/L 

Original Osttiroler Bauernsuppe mit Schotten, Erdäpfeln, Brotwürfel und Kümmel – 
kräftig, eigenständig und traditionell.

Iseltaler Cheese Soup 
Original East Tyrolean farmhouse soup with Schotten cheese, potatoes, bread cubes and caraway – 

hearty, rich and traditional.

GULASCHSUPPE   12,90
A/L/O 

Würzige Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch und kräftigem Paprikageschmack, 
serviert mit Bauernbrot.

Goulash Soup
Spicy goulash soup with tender beef and rich paprika flavour, served with farmhouse bread.

VEGETARISCH



PASTA & ALPINE KLASSIKER
PASTA & ALPINE CLASSICS

Traditionelle Alpenküche aus besten Zutaten, hochwertig und mit viel Sorgfalt zubereitet.

SPINATKNÖDEL  15,90
A/C/G/H/L 

Hausgemachte Spinatknödel mit Parmesan-Espuma, getrockneten Tomaten, 
Rucola, Pinienkernen und Zitronenöl.

Spinach Dumplings 
Homemade spinach dumplings with parmesan espuma, dried tomatoes, rocket, pine nuts and lemon oil.

KÄSESPATZLE  16,90
A/C/G

Hausgemachte Käsespätzle mit mildem Käse, cremiger Sauce, 
knusprigen Röstzwiebeln und frischem Salat.

Cheese Spaetzle 
Homemade cheese spaetzle with mild cheese, creamy sauce, crispy onions and fresh salad.

PAPPARDELLE BOLOGNESE  18,90
A/C/G/L/O/P 

Breite Bandnudeln mit kräftiger, langsam gekochter Bolognese.

Pappardelle Bolognese
Wide ribbon pasta with rich, slow-cooked Bolognese.

ALPENGRÖSTL  16,90
L

Geröstete Erdäpfel mit saisonalem Gemüse, Kräutern und herzhafter, feiner Würze.

Alpine Gröstl 
Roasted potatoes with seasonal vegetables, herbs and hearty, fine seasoning.

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGAN



ALPEN-PIZZA "DIE PIZZA DER BERGE"
ALPEN-PIZZA "THE PIZZA OF THE MOUNTAINS"

Knusprig gebacken, großzügig belegt und mit besten Zutaten zubereitet – 
unsere Alpen-Pizzen verbinden italienische Klassiker mit dem Charakter der Berge.

MARGHERITA   12,90
A/G

Tomate, Mozzarella und Basilikum – schlicht, duftend und immer richtig.

Margherita
Tomato, mozzarella and basil – simple, fragrant and timeless.

SALAMI  13,90
A/G 

Tomate, Mozzarella und würzige Salami – kräftig und unkompliziert.

Salami
Tomato, mozzarella and spicy salami – hearty and straightforward.

PROSCIUTTO  13,90
A/G 

Tomate, Mozzarella und gekochter Schinken – mild, herzhaft und klassisch.

Prosciutto
Tomato, mozzarella and cooked ham – mild, hearty and classic.

VEGETARISCH



HENKELE RUSTICA   15,90
A/G 

Rustikale Alpen-Pizza mit Henkele, Grana Padano und Rucola – würzig, 
herzhaft und typisch Osttirol.

Henkele Rustica
Rustic alpine pizza with smoked beef, Grana Padano and rocket – savoury, hearty and 

distinctly East Tyrolean.

BURRATA   19,90
A/G/O

Alpen-Pizza mit cremiger Burrata, Tomaten und hausgemachtem Basilikumöl – 
frisch, aromatisch und sommerlich.

Burrata
Alpine pizza with creamy burrata, tomatoes and homemade basil oil – fresh, aromatic and summery.

VEGETARISCH



RIND & CO "ALPINE GENÜSSE"
MAIN COURSES "ALPINE DELIGHTS""

Herzhafte Klassiker, regionale Spezialitäten und moderne Alpenküche – 
zubereitet mit besten Zutaten und viel Liebe zum Detail.

WIENER SCHNITZEL "TRADITION"  22,90
A/C/G 

Schweinsschnitzel dünn geklopft, goldbraun gebacken – 
serviert mit Pommes Frites und frischem Salat. 
extra: Preiselbeeren  +1,00

Wiener Schnitzel "Tradition"
Pork cutlet, thinly pounded, fried until golden brown – served with French fries and fresh salad. 

extra: lingonberry 

SHROOMY CLUCKER "WALDHÄHNCHEN DELUXE"  21,90
G/O/H

Saftiges Hähnchenragout mit aromatischen Waldpilzen in cremiger Thymian-
Knoblauch-Sauce. Serviert mit Polenta, sautiertem Gemüse und gerösteten 
Pinienkernen. 

Shroomy Clucker "Forest Chicken Deluxe"
Tender chicken ragout with forest mushrooms in a creamy thyme-garlic sauce. Served with polenta, 

sautéed vegetables and roasted pine nuts.

Extra Teller + 1,00
Kleine Portion - 1,00



PULLED BEEF BURGER  21,90
A/C/G/M/O

Zart gezupftes Rindfleisch im Burgerbrot mit würziger Sauce, 
knackigem Salat und Pommes Frites.

Pulled Beef Burger
Tender pulled beef in a burger bun with savoury sauce, crisp salad and French fries.

KALSER WALD & HOF  28,90 
A/C/G/L/M/O

Eine Auswahl heimischer Wild- und Rindfleischspezialitäten – serviert mit 
Beilagen und regionalen Köstlichkeiten nach Saison und dem, 
was Wald und Hof hergeben.

Kalser Forest & Farm
A selection of local venison and beef specialties, served with seasonal side dishes and 

regional delicacies inspired by the best that the forest and the farm have to offer.



KINDERGERICHTE "KLEINE BERGABENTEUER"
DISHES FOR CHILDREN "LITTLE MOUNTAIN ADVENTURES"

Für unsere kleinen Gäste – 
unkompliziert, lecker und genau richtig nach einem Tag am Berg.

KLEINER SCHNITZELBURGER   14,90
A/C/G/M

Kleiner Burger mit Pommes Frites – mild, saftig und genau richtig für 
kleine Bergabenteurer.

Small Schnitzel Burger
A small burger with French fries – mild, juicy and perfect for young mountain adventurers.

NUDELN MIT TOMATENSAUCE   11,90
A/G/L

Nudeln mit fruchtiger Tomatensauce – einfach, mild und beliebt.

Pasta with Tomato Sauce
Pasta with fruity tomato sauce – simple, mild and always a favourite.

RAHMSPÄTZLE  11,90
A/C/G/L

Weiche Spätzle mit feinem Geschmack – warm, mild und unkompliziert.

Creamy Spaetzle
Soft spaetzle with a delicate flavour – warm, mild and uncomplicated.

POMMES FRITES MIT KETCHUP  8,90
O

Knusprige Pommes mit Ketchup.

French Fries with Ketchup
Crispy fries with ketchup.

VEGETARISCH

VEGETARISCH

VEGETARISCH



DESSERTS "SÜSSE MOMENTE" 
DESSERTS "SWEET MOMENTS"

Entdecken Sie unsere Auswahl an traditionellen und kreativen Desserts – 
der perfekte Abschluss eines gelungenen Tages in der Adler Lounge.

KAISERSCHMARRN "KAISERLICHE GENÜSSE"   15,90
A/C/G/O 

Fluffiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebraten, gezupft und mit 
Staubzucker verfeinert. Serviert mit Apfelmus.

Kaiserschmarrn "Imperial Delights"
Fluffy Kaiserschmarrn, golden brown and lightly dusted with powdered sugar. Served with applesauce.

SACHERTORTE "ADLER EDITION"   8,50
A/C/G

Hausgemachte feine Schokoladentorte nach Wiener Art, serviert mit 
Schlagobers – ein Klassiker der Adler Edition.

Sacher Cake "Adler Edition"
Homemade traditional Viennese chocolate cake served with whipped cream – a classic of the Adler Edition.

APFELSTRUDEL "ALPENZAUBER"   9,90
A/C/G 

Warmer Apfelstrudel mit Äpfeln, Rosinen und Zimt. Serviert mit Vanillesauce 
oder Schlagobers.

Apple Strudel "Alpine Magic"
Warm apple strudel with apples, raisins and cinnamon. Served with vanilla sauce or whipped cream.

VEGETARISCH
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TOPFEN-CHEESECAKE „OSTTIROL“   7,90
A/C/G 

Cremiger Topfen-Cheesecake mit Heidelbeeren und feiner Zitronennote – 
leicht, frisch und alpin interpretiert.

Curd Cheesecake “East Tyrol”
Creamy curd cheesecake with blueberries and a delicate hint of lemon – light, fresh and alpine-inspired.

DIE DREI SÜSSEN OSTTIROLERINNEN   17,90
A/C/G/O 

Ein verführerisches Trio süßer Klassiker aus Osttirol – hausgemacht, warm 
und unwiderstehlich:
• Mohnnudeln "Tradition trifft Süße" – 
 Zarte Kartoffelnudeln in Mohnbutter geschwenkt.
• Saftiger Topfenknödel mit Zwetschgenröster "Fruchtige Harmonie" – 

Flaumiger Topfenknödel im Bröselmantel auf saftigem Zwetschgenröster.
• Kaiserschmarrn mit Apfelmus "Kaiserliche Süße" – 
 Fluffiger Kaiserschmarrn serviert mit feinem Apfelmus.

The Three  Sweet East Tyroleans 
A tempting trio of sweet classics from East Tyrol – homemade, warm, and irresistible:

• Poppy Seed Noodles "Tradition Meets Sweetness" – 

 Delicate potato noodles in poppy seed butter.

• Juicy Quark Dumpling with Plum Compote "Fruity Harmony" – 

 Fluffy curd dumpling coated in breadcrumbs on a bed of juicy stewed plums.

• Kaiserschmarrn with Applesauce "Imperial Sweetness" – 

 Fluffy Kaiserschmarrn served with delicious apple sauce.
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A Gluten  

B Krebstiere 

C Eier 

D Fisch 

E Erdnüsse

F Soja 

G Milch (Laktose) 

H Schalenfrüchte

L Sellerie

M Senf 

N Sesam

O Sulfite

P Lupinen

R Weichtiere

ALLERGENE

VEGETARISCH VEGAN



VIELEN DANK
FÜR IHREN BESUCH!

Rainer&Stausberg GesbR 

Großglockner Resort

9981 Kals am Großglockner 

E-Mail: info@adlerlounge.at
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